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Descriere

Calificarea Viticultor este proiectata pentru
persoanele care activeaza in domeniul ocupational
Agricultura, care pot activa in calitate de fermieri,
organizatori si executori a proceselor tehnologice
aplicate la cultivarea vitei-de-vie. Profesia
viticultor presupune o gama larga de competente
profesionale aferente infiintarii si exploatarii
plantatiei viticole in scopul producerii strugurilor
pentru masa/vin conform standardelor de calitate si
valorificarii acestora in conditii profitabile.
Ocupatia Viticultor implica efort fizic si solicita
stare satisfacatoare a sanatafii, manifestatd prin
lipsa reactiilor alergice la substante chimice,
rezistenta la conditiile meteorologic schimbatoare
(temperaturi  scazute, canicula, precipitatii),
realizare a activitatilor profesionale uneori in
pozitii neuzuale (aplecat, ghemuit) etc.

Scop

Faciliteaza angajarea in campul muncii

Modalitati de furnizare

Programe de formare profesionala initiald, sisteme
de ucenicie, cursuri de scurtd durata, invatare n
context non-formal

Durata studiilor

1,2, 3 ani; 2—-9 luni

Certificare Certificat de calificare
Grup tinta Elevi, someri, angajati
Motivatie Calificarea Viticultor este foarte solicitata pe piata

muncii.

Conditii de acces

Nu exista.

Nevoi speciale

Nu se recomanda persoanelor cu dizabilitati.

Nivelul de studii minim necesar

Absolvent de gimnaziu cu certificat de studii
gimnaziale, absolvent de liceu cu diploma de
bacalaureat, absolvent de scoalda medie

Oportunitati de angajare in campul muncii

Intreprinderi individuale, S.R.L.-uri

Traseu de progres

Avansare pe orizontala la acelasi nivel din CNC —
muncitor calificat categoria 4 — 6, iar pe verticala
spre calificari de nivel superior — tehnician, inginer

Cerinte legale specifice

Nu exista.




Titlul calificarii profesionale: Viticultor

Cod RNC:
Nivel: 3
Lista competentelor profesionale
Cod Denumirea competentei profesionale Nivel Credite
cGl Integra_rea pro grese_l_or tehnplpgice si tendin‘gelor de dezvoltare din 3
domeniul viticulturii in activitatea profesionala
Aplicarea tehnologiilor relevante activitdtilor din domeniul
CG2 | viticulturii, In conditiile protejarii sdnatatii proprii, celor din jur si a 3
securizarii mediului inconjurator
cG3 Asigurarea si Tmbunatatirea calitatii proceselor tehnologice si 3
produselor viticole obtinute 1n rezultatul activitatii profesionale
CG4a Analizarea documentatiei tehnice n vederea respectarii normativelor 3
la executarea proceselor de lucru
CG5 Respectarea cad_rului legaq si nprmativ-reglator de referinta in 3
procesul de realizare a atributiilor ocupationale
Comunicarea In diverse circumstante de raport cu membrii echipei de
CG6 | lucru, superiorii si alte persoane de referintd, in limbaj profesional 3
specific domeniului vizat
Administrarea eficienta a afacerii viticole si luarea deciziilor
CG7 N e ’ 3
adecvate in diverse situatii de lucru
Promovarea si comercializarea produselor viticole in vederea
CG8 R : ) o 3
valorificarii efortului total de investitii
CG9 Ac“gionar”ea in baza cerin‘g;lor st valorilor profesionale in vederea 3
asigurdrii rezultatelor optime la locul de munca
CS1 | Organizarea rationald a procesului si locului de lucru 3
CS? Intretinerea masini!or, utilajelor, echipamentelor si instrumentele de 3
lucru in stare functionala
CS3 | Coordonarea activitatilor profesionale ale colegilor si subalternilor 3
CS4 | Analizarea si intocmirea documentatiei de lucru 3
CS5 | Pregatirea terenului pentru infiintarea plantatiei viticole 3
CS6 | Pregatirea solului pentru infiintarea plantatiei viticole 3
CS7 | Organizarea teritoriului plantatiei viticole 3
CS8 | Efectuarea pregatirii si plantarii materialului saditor 3
CS9 Monitorizarea starii plantatiei viticole 3
CS10 | Efectuarea lucrarilor de ingrijire a plantatiilor tinere 3
CS11 | Efectuarea taierii si legatul 1n uscat a butucilor in plantatiile pe rod 3
CS12 | Efectuarea operatiilor in verde in plantatii viticole 3
CS13 | Efectuarea procedeelor de lucrare a solului 3
CS14 | Efectuarea lucrarilor de fertilizare si irigare a vitei-de-vie 3
CS15 | Efectuarea lucrarilor de protectie a vitei-de-vie 3
CS16 | Efectuarea recoltarii strugurilor 3
CS17 | Pregatirea strugurilor pentru depozitare/comercializare 3
CS18 | Organizarea procesului de vinificare a strugurilor 3
CS19 | Desfasurarea fermentatiei alcoolice a mustului
CS20 | Obtinerea si formarea vinului brut




| CS21 | Desfasurarea imbutelierii si depozitarii vinului ‘ ‘

Nota: Stabilirea numarului de credite

Numadrul de credite va putea fi stabilit pentru fiecare competentd dupa incheierea definirii la nivel

european a metodelor de alocare a punctelor de credite, inclusiv pentru invatamantul profesional tehnic
secundar.



Competenta profesionald: Organizarea rationali a procesului si locului de lucru

Cod: CS1
Nivel: 3
Credite:
Abilitati Cunostinte
1. Aplica echipamentul individual de lucruside |- Obiectivele de activitate;
protectie. - Metode si procedeele de lucru;
2. Planifica lucrarile viticole (pentru o zi, - Masuri de securitate si sanatate in munca;
operatie tehnologica, an viticol). - Utilaje, instrumente, materiale auxiliare si
3. Asigura cu echipament de protectie si echipamentul de lucru;
materiale auxiliare. - Succesiunea operatiilor de lucru conform
4. Selecteaza instrumentele, materialele si procesului tehnologic;
echipamentele de lucru. - Necesarul de materiale pentru infiintarea si
5. Verifica instrumentele, materialele si intretinerea plantatiei viticole conform
echipamentele de lucru. proiectului;
6. Identifica terenul. - Operatii de pregatire pentru lucru a
7. Asigura necesarul de material saditor si a tractoarelor, utilajelor, echipamentelor,
materialelor auxiliare. instrumentelor si ambalajelor;
8. Asigura cu ingrasaminte minerale si organice. |- Cerinte si norme agrotehnice in functie de
9. Pregateste echipamentele, utilajele si caracteristica lucrarilor preconizate;
ambalajele pentru recoltarea strugurilor. - Identificarea terenului pentru infiintarea
plantatiei viticole;
- Factori climatici, pedologici si agrotehnici.
Metode de evaluare
Abilitati Cunostinte
Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la | Intrebari orale
locul de activitate Test scris
Portofoliu Portofoliu




Competenta profesionala: intretinerea masinilor, utilajelor, echipamentelor si instrumentele de lucru

in stare functionala

Cod: CS2
Nivel: 3
Credite:

Abilititi

Cunostinte

1. Conserva echipamentele, utilajele si
instrumentele de lucru.

- Parametrii de functionare a utilajelor,
echipamentelor si instrumentelor de lucru;

- Operatii de intretinere curenta a a utilajelor,
echipamentelor si instrumentelor de lucru;

- Operatii de intretinere periodica a masinilor,
utilajelor si echipamentelor viticole;

- Norme din instructiunile tehnice;

- Lucrari de conservare a tractoarclor, masinilor
si echipamentelor viticole;

- Defectiuni tehnice ale tractoarelor, masinilor si
echipamentelor viticole;

- Modul de inlaturare a defectiunilor tehnice.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Rapoarte de calitate a supra procesului si/sau
produselor realizate de cdtre candidati, din partea
colaboratorilor/superiorilor ierarhici

Portofoliu

Intrebari orale
Portofoliu




Competenta profesionala: Coordonarea activitatilor profesionale ale colegilor si subalternilor

Cod: CS3
Nivel: 3
Credite:
Abilitati Cunostinte
1. Instruieste angajatii In domeniul masurilor de | - Planul de lucru pentru o perioada anumita;
securitate si sanatate in munca. - Sarcina de munca, procesul tehnologic si
2. Consiliaza angajatii la locul de munca (ex.. rezultatele activitatii profesionale scontate;
aspecte tehnologice, organizatorice etc.). - Terminologia de specialitate;
3. Atribuie sarcini de lucru angajatilor. - Norme si cerinte de securitate i sanatate in
4. Monitorizeaza activitatile angajatilor la locul munca;
de munca. - Necesitatea utilizarii echipamentului
individual de lucru si de protectie;
- Instructiuni referitoare la respectarea
termenilor agrotehnici optimali;
- Atribuirea sarcinilor de lucru angajatilor Tn
vederea realizarii programului de executare a
lucrarilor viticole;
- Monitorizarea activitatilor angajatilor la locul
de munca;
- ldentificarea problemelor legate de sarcina de
lucru;
- Respectarea normelor de securitate si sdnatate
in munca.
Metode de evaluare
Abilitati Cunostinte
Simulare Intrebiri orale

Portofoliu Portofoliu




Competenta profesionala: Analizarea si intocmirea documentatiei de lucru

Cod: CS4
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Tine evidenta documentatiei, a cOsturilor si a
productiei finite.

2. Efectueaza trasabilitatea productiei viticole.

3. Participa la elaborarea proiectului de infiintare
si Tntretinere a plantatiilor viticole.

4. Analizeaza proiectul de plantare finalizat;

5. Selecteaza soiul in corespundere cu conditiile
ecologice ale sectorului si cerintele/tendintele
pietei.

Documentatia primara si specializata;
Adoptarea deciziilor referitoare la consumuri
si cheltuieli in vederea asigurarii eficientei
economice;

Tnregistrarea etapelor de lucru/ procedeele
tehnologice utilizate;

Identificarea soiurilor de struguri;
Elaborarea proiectului de infiintare a plantatiei
viticole;

Implementarea cu succes a proiectului de
infiintare a plantatiei viticole.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Rapoarte de calitate asupra procesului si/sau
produselor realizate de catre candidati, din partea
colaboratorilor/superiorilor ierarhici

Proiect

Test scris
Intrebari orale




Competenta profesionala: Pregatirea terenului pentru infiintarea plantatiei viticole

Cod: CS5
Nivel: 3
Credite:
Abilitati Cunostinte
1. Participa la elaborarea proiectului de infiintare | - Planul de organizare a teritoriului;
si Tntretinere a plantatiilor viticole. - Lucrari de defrisare a vegetatiei multianuale;
2. Defriseaza vegetatia multianuald lemnoasa. - Lucrari de evacuare a impuritatilor fizice;
3. Curata terenul de impuritati fizice. - Lucrari de extirpare a buruienilor perene;
4. Extirpa buruienile perene. - Lucrari de nivelare a terenului;
5. Niveleaza terenul. - Lucrari de amenajare antierozionala a
6. Amenajeaza antierozional terenul (ex.: transee, terenului.
valuri de pamant).
7. Monitorizeaza procesul de pregatire a
terenului.
8. Planteaza fasii antierozionale si forestiere.
9. Inierbeaza pantele terasate.

Metode de evaluare

Abilitati Cunostinte
Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la | Intrebari orale
locul de activitate Portofoliu
Simulare
Portofoliu
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Competenta profesionala: Pregatirea solului pentru infiintarea plantatiei viticole

Cod: CS6
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Administreaza macro-fertilizantii.
2. Destfunda solul.
3. Niveleaza solul.

- Fertilizarea de baza a solului;

- Ingrasaminte organice si minerale;

- Lucrari de desfundare a solului;

- Pregatirea solului inainte de plantare (nivelare,

afanare superficiala).

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Simulare
Proiect

Proiect
Intrebari orale

11



Competenta profesionala: Organizarea teritoriului plantatiei viticole

Cod: CS7
Nivel: 3
Credite:

Abilititi

Cunostinte

1. Parceleazi terenul.
2. Picheteaza terenul.

- Pregatirea materialului necesar pentru
parcelarea si pichetarea terenului;

- Parcelarea terenului conform planului de
organizare a teritoriului;

- Lucrari de pichetare a terenului;

- Marcarea locurilor de plantare a butasilor;

- Scheme de plantare.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate
Portofoliu

Intrebari orale
Test scris
Portofoliu
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Competenta profesionala: Efectuarea pregatirii si plantarii materialului saditor

Cod: CS8
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Pregateste materialul saditor pentru plantare

2. Planteaza materialul saditor.
3. Completeaza golurile de pe plantatii.

- Cerintele standardului national (SM207:2010);

- Calitatea materialului saditor;

- Lucrari de pregatire a materialului saditor
pentru plantare;

- Cerinte agrotehnice;

- Plantarea vitei de vie;

- Metode de plantare (hidromecanica sau
mecanizati);

- Calitatea plantarii materialului saditor;

- Norme tehnologice de plantare.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor Tndeplinind cerintele de la
locul de activitate
Simulare

Test scris
Intrebari orale
Portofoliu

13




Competenta profesionala: Monitorizarea starii plantatiei viticole

Cod: CS9
Nivel: 3
Credite:
Abilitati Cunostinte
1. Efectueaza inventarierea plantatiilor. - Inventarierea si selectia in masa a plantatiei
2. Determina puritatea soiului ampelografic. viticole;
3. Determina viabilitatea butucilor dupa iernare. | - Gradul de prindere si puritatea ampelografica
4. Determini fertilitatea embrionara a ochiurilor. conform metodologiei;
5. Evalueaza productia de struguri in plantatii. - Cauzele aparitiei golurilor;
6. Determind in dinamica continutul de zaharuri | - Metode de completare a golurilor;

si aciditate titrabila.

- Analizarea starii butucilor dupa iernare;
- Determinarea viabilitatii si fertilitatii

embrionare a ochilor de iarni;

- Evaluarea prealabila a recoltei de struguri,
- Aplicarea metodei de plasa in vedereca

elaborarii planului de recoltare;

- Procesul de acumulare a zaharurilor;
- Procesul de micsorare a aciditatii titrabile;
- Stabilirea momentului optim de recoltare a

strugurilor.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Rapoarte de calitate a supra procesului si/sau
produselor realizate de catre candidati, din partea
colaboratorilor/superiorilor ierarhici

Proiect

Portofoliu

Test scris
Intrebari orale
Proiect
Portofoliu

14




Competenta profesionala: Efectuarea lucrarilor de ingrijire a plantatiilor tinere

Cod: CS10
Nivel: 3
Credite:
Abilitati Cunostinte
1. Completeaza golurile de pe plantatii. - Metode de completare a golurilor din plantatie;
2. Efectueaza taierile de formare a butucilor. - Taieri de formare a butucilor;
3. Efectueaza legatul de formare in uscat. - Respectarea termenilor agrotehnici;
4. Efectueaza operatiile de educare in verde. - Cerintele de calitate specifice taierilor de
5. Efectueaza copcitul. formare;
6. Instaleaza mijloacele de sustinere. - Legatul in uscat de formare a butucilor;
7. Protejeaza plantatiile de vie pe timp de iarna - Complexul de operatii in verde;
8. Realtoieste impuritatile cu soiul de baza. - Copcitul vitei de vie;
9. Repara mijloacele de sustinere. - Materiale utilizate la instalarea sistemului de

suporturi in plantatia viticola;

- Tipuri de lucrari de instalare a mijloacelor de
sustinere 1n functie de sistemul de conducere a
butucilor;

- Lucrari de instalare a mijloacelor de sustinere;
generale si individuale;

- Lucrari de intretinere si reparare a sistemelor
de sustinere a vitei de vie;

- Instrumente si echipamente necesare la
lucrarile de intretinere.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate

Simulare

Portofoliu

Proiect.

Test scris
Portofoliu
Proiect.
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Competenta profesionala: Efectuarea taierii si legatul in uscat a butucilor in plantatiile pe rod

Cod: CS11
Nivel: 3
Credite:
Abilitati Cunostinte
1. Efectueaza taierile de fructificare. - Planul de efectuare a taierilor de fructificare si
2. Efectueaza legatul in uscat de fructificare. legatului in uscat;
3. Faramiteaza corzile taiate. - Taieri de fructificare a butucilor;
4. Regenereaza/restabileste plantatiile in cazuri - Legatul in uscat al butucilor;

de accidente climatice.

- Taieri speciale a vitei de vie;

- Tipul, gradul si caracterul de afectare a
butucilor;

- Lucrari mecanizate de faramitare a corzilor
taiate;

- Lucréri mecanizate de evacuare a corzilor
taiate;

- Norme de securitate si sdnatate in munca.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate

Portofoliu

Proiect

Intrebari orale
Portofoliu
Proiect

16



Competenta profesionala: Efectuarea operatiilor in verde in plantatii viticole

Cod: CS12
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Efectueaza operatiile Tn verde de fructificare.
2. Normeaza recolta de struguri.
3. Defoliaza zona amplasarii strugurilor.

- Plivitul lastarilor de prisos;

- Respectarea recomandarilor agrotehnice;

- Ciupitul si copilitul lastarilor;

- Lucrari de normare a recoltei de struguri;

- Raritul /scurtarea inflorescentelor/strugurilor
conform cerintelor pietei;

- Legatul (directionarea) lastarilor;

- Materiale si dispozitive necesare la efectuarea
legatului lastarilor;

- Respectarea cerintelor agrotehnice;

- Carnitul lastarilor;

- Operatii 1n verde suplimentare in functie de
conditiile climatice.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate
Portofoliu

Intrebari orale
Portofoliu

17



Competenta profesionala: Efectuarea procedeelor de lucrare a solului

Cod: CS13
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Afaneaza solul.

Sparge crusta solului.

3. Efectueaza lucrarile de ingrijire a solului intre
randuri (discuieste, cultiva etc.).

4. Efectueaza prasitul in randuri.

5. Protejeaza plantatiile de vie pe timp de iarna
(musuroieste, ingroapa etc.).

6. Dezgroapa butucii dupa iernare.

no

Lucrari de toamna a solului (aratul, afanarea
adanca etc.);

Sisteme de cultura a vitei-de-vie;
Respectarea recomandarilor agrotehnice;
Lucrari de primavara a solului (distrugerea
crustei, cultivatul etc.)

Lucrari mecanizate a solului in perioada de
vegetatie (cultivatul, afanarea n randuri,
discuitul etc.);

Norme de securitate si sanatate Tn munca;
Lucrari de scarificare a solului (reafinarea
adanca, fisurarea etc.);

Metoda de imbunétatire a regimului termo-
hidric a solului;

Respectarea recomandarilor agrotehnice.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Simulare
Rapoarte de calitate a supra procesului si/sau

produselor realizate de catre candidati, din partea

colaboratorilor/superiorilor ierarhici
Proiect

Intrebari orale
Test scris
Proiect
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Competenta profesionald: Efectuarea lucrarilor de fertilizare si irigare a vitei-de-vie

Cod: CS14
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Iriga plantatiile tinere.
Aplica micro-fertilizanti.

3. Administreaza preparate de stimulare/inhibare
si de protectie.

- Sistemul de fertilizare;

- Tipul, dozele si tehnologia de administrare a
fertilizantilor;

- Respectarea recomandarilor agrotehnice;

- Lucrari de administrare de baza si
suplimentara a fertilizantilor;

- Normele de securitate si sanatate iIn munca la
administrarea fertilizantilor;

- Lucrari de irigare a plantatiei viticole;

- Metode de irigare;

- Preparate de stimulare/inhibare;

- Respectarea normativelor agro-fitotehnice;

- Norme de securitate si sanatate in munca la
administrarea preparatelor de
stimulare/inhibare;

- Protectia si ecologia mediului la administrarea
fertilizantilor.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Simulare
Portofoliu

Intrebari orale
Test scris
Portofoliu
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Competenta profesionald: Efectuarea lucrarilor de protectie a vitei-de-vie

Cod: CS15
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Efectueaza tratamentele fitosanitare.
2. Protejeaza plantatiile de vie pe timp de iarna.
3. Dezgroapa butucii dupa iernare.

Analizarea starii fitosanitare a plantatiei
viticole;

Gradul de manifestare a agentilor patogeni;
Metode de protectie integrata a plantatiei
viticole;

Respectarea recomandarilor agrotehnice;
Instructiuni de utilizare a preparatelor de uz
fitosanitar;

Norme de securitate si sanatate in munca;
Lucréri de protectie a plantatiei viticole de
geruri, ingheturi si grindind (musuroitul,
ingropatul butucilor etc.).

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate
Proiect

Test scris
Intrebari orale
Portofoliu
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Competenta profesionala: Efectuarea recoltarii strugurilor

Cod: CS16
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Determina in dinamica continutul de zaharuri
si aciditate titrabila.

2. Colecteaza mostre de struguri (pentru
certificare fitosanitara).

3. Colecteaza manual/mecanizat strugurii pentru
masa/vin.

4. Fortifica zaharurile in struguri pentru vin (prin
rasucire, inghetare etc.).

5. Monitorizeaza transportarea si receptia
strugurilor.

- Operatii de accelerare a maturarii strugurilor;
- Operatii de imbunatatire a calitatii strugurilor

(rasucire, inghetare) 1n functie de destinatia
acestora;

- Colectarea mostrelor de struguri;

- Determinarea maturarii strugurilor;
- Alcatuirea planului de recoltare;

- Stabilirea momentului de recoltare a

strugurilor;

- Metode de recoltare;
- Standarde de calitate (SM153:1997 si SM

SR1490:2006);

- Norme de securitate si sanatate in munca;
- Conditii tehnice pentru efectuarea lucrarilor de

recoltare;

- Transportarea productiei viticole;
- Procesul de receptionare a strugurilor.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Rapoarte de calitate a supra procesului si/sau
produselor realizate de catre candidati, din partea
colaboratorilor/superiorilor ierarhici

Portofoliu

Proiect

Test scris
Intrebari orale
Portofoliu
Proiect
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Competenta profesionala: Pregatirea strugurilor pentru depozitare/comercializare

Cod: CS17
Nivel: 3
Credite:
Abilitati Cunostinte
1. Conditioneaza strugurii pentru masa (sorteaza, | - Lucrari de sortare, cizelare §i pre-racire a
cizeleazad). strugurilor pentru masa;

2. Ambaleaza strugurii pentru masa.

- Cerintele standardului (SM153:1997);

3. Depoziteaza strugurii pentru pastrare in - Recipiente pentru ambalarea strugurilor;

conditii frigorifice.

- Tehnici si metode de ambalare;

- Normele sanitare/igienice la ambalare;

- Etichetarea ambalajelor;

- Depozitarea strugurilor pentru masa,

- Tipuri de spatii pentru depozitarea strugurilor;

- Conditiile de pastrare a strugurilor
(temperatura, umiditate etc.).

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Rapoarte de calitate asupra procesului si/sau Test scris
produselor realizate de catre candidati, din partea | Portofoliu

colaboratorilor/superiorilor ierarhici
Portofoliu
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Competenta profesionala: Organizarea procesului de vinificare a strugurilor

Cod: CS18
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Curata si dezinfecteaza vindria, utilajele si
maginile.

2. Executd receptionarea calitativa si cantitativa a
materiei prime.

3. Determind continutul de zahar in struguri.

4. Efectueaza procesul de zdrobire si
desciorchinare a strugurilor.

5. Supravegheaza procesul de macerare la cald a
mustuielii.

6. Supravegheaza macerarea pe bostina a
mustului.

7. Executa deburbarea mustului;

8. Dozeaza dioxidul de sulf'in vinificatie.

9. Utilizeaza alti antiseptici in vinificatie, dupa
necesitate.

10. Efectueaza corectia de zahar in conformitate
cu procedura specifica.

11. Efectueaza corectia aciditatii conform
indicatiei.

12. Efectueaza procesul de separare, scurgere si
presare a bostinei.

13. Intretine si curata utilajele folosite la
vinificatia strugurilor, dupa fiecare proces
tehnologic realizat.

- Masuri de pregatire a cramelor citre campania

vinicola;

- Metode de receptie calitativa si cantitativa a

strugurilor;

- Dispozitive utilizate in timpul receptiei

strugurilor;

- Metoda determinarii continutului de zahar in

struguri;

- Procesul si cerintele de zdrobire si

desciorchinare a strugurilor;

- Tipurile de zdrobitoare-desciorchinatoare,

constructia si exploatarea;

- Tratamentele tehnologice aplicate Thainte de

fermentatie;

- Proprietatile si scopul folosirii dioxidului de

sulf in vinificatie;

- Formele si dozele dioxidului de sulf utilizat;
- Alte produse cu efect antiseptic §i antioxidant

utilizate n vinificatie;

- Metode de corectie a continutului de zahar;

- Metode de corectie a continutului n acizi;

- Procesul de separare a mustului;

- Utilajele folosite la separarea mustului;

- Procesul de scurgere si de presare a bostinei;
- - Metode de curatare si igienizare a utilajelor

folosite la vinificatia strugurilor.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor Tndeplinind cerintele de la
locul de activitate

Rapoarte de calitate asupra procesului si/sau
produselor realizate de catre candidati, din partea
colaboratorilor/superiorilor ierarhici

Portofoliu

Proiect

Intrebari orale
Test scris
Portofoliu
Proiect
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Competenta profesionald: Desfasurarea fermentatiei alcoolice a mustului

Cod: CS19
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Determina tipul fermentatiei alcoolice.

2. Prepara maiaua de levuri dupa metoda
obisnuita.

3. Inoculeaza maiaua de levuri.

4. Dirijeaza fermentatia alcoolica, folosind
utilajele necesare.

5. Executd principalele lucrari de conducere a
fermentatiei.

6. Supravegheaza etapele fermentatiei alcoolice.

7. lamasuri de remediere daca fermentatia nu
decurge normal.

8. Determind temperatura mustului si continutul
de zahar pe parcursul fermentarii.

9. Efectueaza tragerea vinului de pe sedimentul
de drojdii.

- Principiile generale si mecanismul biochimic

al fermentatiei alcoolice;

- Levurile utilizate in vinificatie;

- Metode de preparare a maielii de levuri;

- Factorii ce influenteaza activitatea levurilor;
- Etapele fermentatiei alcoolice;

- Masuri de remediere a fermentatiei alcoolice;
- Metode de intretinere a recipientelor de

fermentare;

- Metoda de determinare a temperaturii Tn must;
- Metoda de determinare a continutului de zahar

n must;

- Procesul de declansare spontana a

fermentatiei;

- Metode de provocare a fermentatiei alcoolice;
- Procesul de tragere a vinului de pe sedimentul

de drojdii.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate

Simulare

Rapoarte de calitate a supra procesului si/sau
produselor realizate de catre candidati, din partea
colaboratorilor/superiorilor ierarhici

Portofoliu

Proiect

Test scris
Intrebari orale
Portofoliu
Proiect
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Competenta profesionala: Obtinerea si formarea vinului brut

Cod: CS20
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Realizeaza pritocul vinului, conform
tehnologiei vinicole.

2. Efectueaza procesul de limpezire a vinurilor
prin folosirea diferitor substante.

3. Efectueaza limpezirea vinului prin filtrare si
centrifugare folosind utilajele de vinificatie
corespunzatoare.

4. Alege echipamentul de filtrat in functie de
lichidul de filtrat;

5. Efectueaza filtrarea vinului.

6. Executa tratarea vinului cu ajutorul diferitor
substante.

7. Executa procesul de stabilizare a vinului.

8. Executa cleirea si demetalizarea metalelor.

9. Umple golurile din vase cu vin pe toata
perioada pastrarii.

10. Aplica metodele de combatere a bolilor si a
defectelor in vinuri.

11. Previne aparitia bolilor si a defectelor prin
indeplinirea corectd a lucrarilor.

- Scopul pastrarii vinului pe sedimentul de

drojdii;

- Metode de efectuare a pritocului;

- Procesul de limpezire a vinului;

- Fazele formarii vinului;

- Procesul de filtrare a vinului;

- Tipuri de filtre;

- Metodele de tratare a vinului;

- Procesul de stabilizare a vinului;

- Procesul de cleire si demetalizare a vinului;
- Tehnica tragerii vinului de pe sediment;

- Scopul umplerii golurilor din vasele cu vin;
- Conditiile ce determind calitatea unui vin;

- Bolile si defectele vinului.

- Metode de prevenire a bolilor si defectelor.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate

Test scris
Intrebari orale
Portofoliu
Proiect
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Competenta profesionala: Desfasurarea imbutelierii si depozitarii vinului

Cod: CS21
Nivel: 3
Credite:

Abilitati

Cunostinte

1. Executa lucrari de spalare, dezinfectare a
sticlelor si a liniei de imbuteliere.

2. Aprovizioneaza linia de imbuteliere cu
materiale auxiliare.

3. Efectueaza procesul de pasteurizare a vinului.

4. Efectueaza dopuirea sticlelor.

5. Eticheteaza sticlele, aplica capisoanele
utilizand masinile automate.

6. Verifica corectitudinea executarii
astuparii/dopuirii conform normelor si
procedurilor de calitate.

7. Ambaleaza si depoziteaza sticlele.

- Masini la linia de Tmbuteliere si de etichetare a

sticlelor;

- Norme de securitate si igiend Tn munca,
- Parametri de functionare a masinilor la linia de

Tmbuteliere;

- Metode de spalare si dezinfectare a sticlelor;
- Tipurile de sticle folosite la imbuteliere;
- Necesitatea ambalarii sticlelor in cutii de

carton;

- Tehnicile de depozitare a vinului;
- Asigurarea curateniei spatiilor de producere.

Metode de evaluare

Abilitati

Cunostinte

Observarea candidatilor indeplinind cerintele de la
locul de activitate

Rapoarte de calitate asupra procesului si/sau
produselor realizate de catre candidati, din partea
colaboratorilor/superiorilor ierarhici

Portofoliu

Test scris
Intrebari orale
Proiect
Portofoliu
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